
Tsuchihashi-en is a long-established tea shop in 
Akasaka, founded in the Meiji era, and is well known as
 a Japanese tea specialty store that has been loved by 
the local community for many years.
Inside the shop, you can purchase high-quality tea 
leaves and also enjoy matcha drinks in a relaxed 
atmosphere.
This time, we spoke with Mr. Tsuchihashi, the shop manager, about the shop’s 
commitment to quality and its most popular products.

“Matcha Latte” and “Green Tea” are the shop’s two most popular signature drinks.
The café is loved by both international visitors and local business people.
Many of the items are also available for purchase, so be sure to try them.

テイクアウトメニューも充実！

Takeout menu also available!

「抹茶ラテ」と「めちゃ濃い緑茶」が二枚看板として人気です。
外国人観光客や、近隣のビジネスマンなど幅広いお客様にご利用
いただいています。カフェ利用できるメニューのほとんどが商品として
物販もしているのでぜひお試しください。

Address: 
3-17-8 Akasaka, 
Minato-ku, Tokyo
(港区赤坂 3-17-8)

Open:
Mon. to Fri. 
10:00am～6:30pm
Sat. 
11:00am～6:00pm

Close:
Sun, Holidays

From our Hotel: 
About 15 min walk
 (徒歩約15分)

赤坂銘茶　土橋園

Dobashi-en

明治創業の老舗茶舗「土橋園」は、長年地域に
愛され続けてきた日本茶専門店として知られて
います。店内では上質な茶葉を購入できるほか、
抹茶ドリンクなども気軽に楽しむことができます。
今回は店長の土橋さんに、お店のこだわりや
人気の商品について伺いました。

ご自身でお茶を

点てることも◎

Try whisking 

your own tea◎

■人気メニュー / Popular menu 

Every year from late April to early May, tea leaves of each variety are gradually 
replaced with freshly harvested new tea.
The shop finds great joy and fulfillment in carefully selecting and sourcing a wide 
range of teas, so that guests can enjoy the highest quality tea.

毎年 4月下旬から 5月上旬にかけて、「新茶まつり」と呼ばれる季節の
イベントが行われ、各銘柄の茶葉がその年の新茶へと順次入れ替わります。
お客様により質の高いお茶を手に取っていただけるよう、さまざまな銘柄を
吟味しながら仕入れを行う時間にやりがいと楽しさを感じています。

■やりがい / Rewarding 

一口にお茶と言っても、産地や蒸し方によって味や香りが異なります。
コクがあって濃厚な「深蒸し」、さっぱりしつつ味わいもある「中蒸し」、
軽くてすっきりした味わいの「浅蒸し」があり、それぞれの茶葉の特長を
最大限活かせるような蒸し方をします。
土橋園で働いているスタッフ全員が、それぞれの茶葉について説明できます
ので、ぜひお気軽にお尋ねください。

Tea leaves vary in flavor and aroma depending on their region and steaming method.
There are three main steaming styles: deep-steamed tea for a rich flavor, 
medium-steamed tea for a refreshing balance, 
and light-steamed tea for a light, clean taste.
All of our staff can explain the differences, 
so please feel free to ask anytime.
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